Rodolfi STANDARD
Mansueto SCHEDA TECNICA

S.p.A. TECHNICAL SHEET

PASSATA CREME PASSATA ALPINO
TOMATO PUREE “CREME PASSATA” ALPINO

DESCRIZIONE/ DESCRIPTION

Succo di pomodoro parzialmente concentrato, privo di semi.
Tutto il pomodoro utilizzato & di provenienza italiana come da nostra certificazione UNI EN ISO 22005.

Partially concentrated tomato juice, without seeds.
All the used tomatoes come from Italy as we are certificated UNI EN ISO 22005.

COMPOSIZIONE/ COMPOSITION

Pomodoro, sale, Acido Citrico
Tomato, salt, Citric Acid

CODIFICA/ CODING
SCATOLA: Codice e ora di Produzione, Data di scadenza stampati sul coperchio della scatola

CAN: Production code, production hour and expiry date printed on of the can;

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE/ PHYSICAL-CHIMICAL FEATURES

BRIX 8,5°+/-0,5°

PH (oftenuto con eventuale addizione di soluzione di acido citrico) 42+/-0.1
PH (obtained with possible addition of Citric Acid) ' '

COLORE/ COLOUR (A/B GARDNER) 1,90 MIN

RAPPORTO ACIDITA (% ACIDO CITRICO MONOIDRATO)/

MEASURE OF ACIDITY (% CITRIC ACID MONOHYDRATE) 76 A
Bostwick (T.Q.30'")/(As WeLL 30"') 9 CM MAX
MUFFE/MOULD (HOWARD) 60 % MAX
SALE TOTALE / TOTAL SALT 1,0% MAX.
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI MEDIA PER 100G DEL PRODOTTO
NUTRITIONAL FACTS FOR 100G OF THE PRODUCT

Energia/ Calories Kcal 28 /Kj116

Proteine/ Protein 1.29

Carboidrati/ Carbohydrates 41 g

Lipidi/ Fat 0449

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE/ MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

Prodotto microbiologicamente stabile.
Product microbiologically stable.

Rodolfi Mansueto S.p.A. Strada Qualatico, 14 0OZZANO TARO, 43044 Collecchio (PR) Italia
Telefono +39.0521.333111 r.a. - Fax +39.0521 809819 - Web: www.rodolfimansueto.com - E-mail: info@rodolfimansueto.com
Export PR 000986 - Reg. Impr. di Parma n. 01569530346 - Cod. Fisc. e Part. IVA: 01 569530346 - REA n. PR 163365 - VAT: IT 01569530346



Rodolfi STANDARD
Mansueto SCHEDA TECNICA

S.p.A. TECHNICAL SHEET

PASSATA CREME PASSATA ALPINO
TOMATO PUREE “CREME PASSATA” ALPINO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E VISIVE/
ORGANOLEPTIC AND VISUAL CHARACTERISTICS

COLORE/ COLOUR: rosso, tipico del pomodoro.
red, tipical of tomato.

SAPORE/ TASTE: caratteristico di pomodoro, privo di retrogusto
characteristic of fresh tomato, without aftertaste.
ODORE/ FRAGRANCE: caratteristico di pomodoro/ characteristic of fresh tomato.

ASPETTO/ ASPECT: passata di pomodoro/ tomato puree.

DISTRIBUZIONE/ DISTRIBUTION
TEMPO MINIMO DI SOSTA PRIMA DELLA DISTRIBUZIONE: Dopo risultati analitici di stabilitd commerciale

DiIsTRIBUTION: After analytic results of commercial stability

SCADENZA/ SHELF LIFE
IMBALLO/ PACKAGING SCADENZA/ SHELF LIFE
Scatola / Can 34 mesi/ month

Dopo I'apertura conservare in frigorifero e consumare entro pochi giorni.
After the opening keep in the refrigerator and use within some days.

FORMATI/ SIZES
PESO NETTO/
Cobice/ CODE DESCRIZIONE/ DESCRIPTION NET WIEIBHT IMBALLO/ PACKAGING
112124001 PASSATA ALPINO SC.3KG 2,5KG Scatola/ Can

RIFERIMENTI LEGISLATIVI/ LEGAL REQUIREMENTS

Il prodotto & in accordo con le normative alimentari comunitarie vigenti. Pesticidi e metalli pesanti
sono conformi alle leggi EEC.

All products delivered are in accordance to the European Food legislation. Pesticides and heavy
metals are in conformity with EEC laws.

5 23.06.2010 AGGIORNAMENTO COMM LAB COMM

REV DATA Mortivo PREPARATO VERIFICATO APPROVATO
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Societa per Azioni
Capitale Sociale € 5.000.000 inter. vars,

Pomodors & nafid INDUSTRIA CONSERVE ALIMENTARI
dal 1896 B OZZANO TARO (PARMA} ITALIA
Gennaio 2011

La societa RODOLFI MANSUETO SPA, con sede ad Ozzano Taro — Parma, specializzata ella

trasformazione di conserve a base vegetale,

DICHIARA

che I’azienda opera dal 1996 in piena conformita a quanto previsto dal D.Lgs. 155/97 € successive
prescrizioni del c.d. “Pacchetto Igiene” e del D.Lgs. 193/07, attraverso I’applicazione del manuale
interno di autocontrollo — HACCP disponibile presso di noi.

Dichiara inoltre che:

e non sono utilizzati nel ns. ciclo produttivo prodotti geneticamente modificati,

e ¢ assicurata la rintracciabilita dei nostri prodotti,

e lanostra azienda trasforma pomodoro solo di origine italiana proveniente da Lombardia,
Emilia Romagna e Piemonte, e si attiene alle legislazioni vigenti per antiparassitari in conformita al

disciplinare di produzione integrata

1 prodotti da noi forniti sono preparati e condizionati nel rispetto delle normative vigenti,

e il prodotto da noi fornito non ¢ irradiato,

e i contenitori garantiscono 1’ottimale conservazione del prodotto,

e |adata di scadenza ¢ visibile e leggibile su ogni singolo prodotto o sull’imballo esterno,

e il prodotto da noi fornito ¢ conforme al regolamento sugli allergeni 2003/89/CE e successive
modifiche ed integrazioni.

e I nostri prodotti non contengono conservanti.

Assicurazione Qualita

Giovanni Minardi
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